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Il Festival, ha reso la Granita Siciliana Artigianale un’icona
riconoscibile della Sicilia. Lunicita e la particolarita delle tecniche di
lavorazione sono ormai riconosciute dalle voci piu autorevoli della
gelateria.

L'utilizzo di materie prime, fresche e controllate, la partecipazione dei
Maestri Gelatieri di tutta Italia e di alcune rappresentanze
provenienti dall'estero, garantiscono il successo della manifestazione
che permette a migliaia di visitatori di assaporare la vera Granita
Siciliana.

Il racconto di una terra meravigliosa diventa, durante i giorni del
festival, un percorso di gusto alla scoperta dell'architettura, della
storia e della cultura dell'lsola.



Un viaggio in Sicilia tra ricette classiche e sperimentali che, dal solco
. ‘ A della tradizione, trasportano la produzione dolciaria siciliana verso
oy ‘ 3 / il futuro. La Nivarata & marchio riconosciuto a garanzia di qualita
. della Granita Siciliana Artigianale DOC.
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Il nome Nivarata, prende spunto
dagli antichi nivaroli, preziose
figure del passato che, attraverso la
raccolta e la custodia della neve
depositata sulla sommita delle
Montagne, rendevano possibile la
realizzazione del dolce freddo al
cucchiaio, tipicamente siciliano: la
granita.
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GELATIER,
PASTICGERI E CHEF

MARCH
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Nivarata, con le granite classiche e sperimentali in
concorso, ha catalizzato I'attenzione di

VI s I'I'nlllu H I provenienti da diverse parti del mondo.

Annualmente sono stati somministrati
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N PREVALENZA FAMIGLIE
COMPOSTE DA UN NUCLED
DI PERSONE

ETA MEDIR




 ABBIAND. PRESENZETI0 MILA
L numerl

GIUSTI

ccessi aLsmonTeRneT 28 MILA
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Alcuni tra i tanti partner nazionali che negli anni hanno condiviso e sostenuto la Nivarata:

T hinking of yrr_ BANCA
=27 & Electrolux % TADDIA mi‘MEDIOLANUM 2 UniCredit —

GRUPPO BANCARIO MEDIOLANUM

R - . Siculabrioche fm.\' h . PN -
iber ) samares ¥ Zuccheri #CONAD [f7] (ZAPPALA
~~~~~~~~~~~~~~~~~~ ) Fealinein w Formaggi di ogni giorno.
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Uno spazio di 150mq
allestito dai nostri sponsor
appositamente per I'evento.
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Uno spazio dove gelatieri, chef e pasticcieri mostrano al pubblico la
realizzazione di granite, piatti caldi e freddi, e pasticceria tipicamente
siciliana.
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Loccasione e di quelle
importanti e il pubblico
risponde invadendo il
circuito cittadino.
da ogni parte del
mondo, ma anche
del settore

in una festa che unisce |l
gusto della granita al
know how dei maestri
gelatieri.
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IL RITO DELLA
GRANITA SICILIANA

NIVARATA.IT  INFO@NIVARATA.IT f 8@

TEL. (ITA) +39 333 7036366 * +39 3929893948 / (ENG) +44 775 2550307
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